
Wenn Sie sich für ein Serienküchenmesser entschieden haben, gehen Sie bitte 

folgendermaßen vor: Senden sie mir eine Email an info@xerxes-knives.de oder kontaktieren 

Sie mich über das Kontaktformular meiner Website. Teilen Sie mir bitte den gewünschten 

Messertyp, den gewünschten Klingenstahl, das gewünschte Griffholz und das gewünschte 

Zwingenmaterial mit (Schritt 1. und Schritt 2.). Die Preise für die Basisversionen entnehmen 

Sie der Tabelle unter Schritt 1. Die Schritte 3. bis 5. sind optional und können dazu bestellt 

werden. Die zusätzlichen Kosten entnehmen Sie den jeweiligen Schritten. Alle Preise 

verstehen sich inkl. MwSt. zzgl. Versand! Als nächstes warten Sie auf meine Antwort. In 

dieser werde ich Ihnen den voraussichtlichen Lieferzeitraum mitteilen. Hierzu beachten Sie 

bitte: Ich bemühe mich prinzipiell den Lieferzeitraum einzuhalten. Da aber jedes Messer für 

Sie in Handarbeit nach Ihren Vorgaben hergestellt wird, kann es zu unerwarteten 

Verzögerungen kommen, über die ich Sie rechtzeitig informieren werde. Bei eventuellen 

Verzögerungen besteht kein Anspruch auf Schadenserzatz oder Preisminderung. Wenn Sie 

mit dem voraussichtlichen Lieferzeitraum einverstanden sind, bestätigen Sie dies mit einer 

Weitern Mail. Damit ist die Bestellung abgeschlossen. Bei Erstkunden bestehe ich auf 

Vorkasse, bevor ich mit der Arbeit an dem Messer beginne. Wenn sich der 

Fertigungszeitraum nähert (in der Regel 2 Wochen vor dem Arbeitsbeginn) sende ich Ihnen 

eine Rechnung als PDF. Erst wenn der Rechnungsbetrag gutgeschrieben ist, beginne ich mit 

der Arbeit.  

Bestellbeispiel: So könnte also eine Bestellung aussehen 

Schritt 1: 

- Messertyp: Gyuto 21, Userfriendly, 1.2442 

Schritt 2: 

- Griffholz: Olivenholz 

- Zwingenmaterial: Helles Kuhhorn 

Preis: 310,00 Euro inkl. MwSt. zzgl. Versand. 

Schritt 4: 

- Damaststahl 350 Lagen. 

Preis: + 250,00 Euro inkl. MwSt. 

Schritt 5:  

- Rokkaku (achteckig) 

Preis: +35,00 Euro inkl. MwSt. 

Gesamtpreis: 595,00 Euro inkl. MwSt. zzgl. Versand. 



Schritt 1: Wählen Sie den Messertyp! 

Stahl: 

1.2442/sc125 

Workhorse Userfriendly Laser Workhorse 

+ Hohlkehle 

Userfriendly 

+ Hohlkehle 

Laser + 

Hohlkehle 

Petty 15 165,00 165,00 180,00 - - - 

Petty 17 175,00 175,00 190,00 - - - 

Santoku 19 290,00 290,00 305,00 330,00  330,00 365,00 

Gyuto 21 310,00 310,00 330,00 355,00 355,00 395,00 

Gyuto 24 340,00 340,00 365,00 395,00 395,00 440,00 

Gyuto 28 390,00 390,00 420,00 455,00 455,00 507,00 

 

Stahl: SB1  (Preis = Basispreis + Zuschlag für SB1) 

Petty 15 +25,00 

Petty 17 +27,00 

Santoku 19 +30,00 

Gyuto 21 +31,00 

Gyuto 24 +34,00 

Gyuto 28 +37,00 

 

Schritt 2: Wählen Sie Ihr Griffholz und das Zwingenmaterial!  

Griffholz (Im Preis inbegriffen): Räuchereiche, Mooreiche, Buchsbaum, Olive, Eibe, Hainbuche, 

Riegelahorn, europ. Nussbaum  

Zwinge (Im Preis inbegriffen): Büffelhorn, helles Kuhhorn, Micarta (Braun, Schwarz) 

Der Griff ist in der Basisversion Oval und im oben angegebenen Preis enthalten! 

Schritt 3 (Optional): Vorpatinierung (nur bei Stahl 1.2442 und sc125) 

Petty 15 + 20,00 

Petty 17 +20,00 

Santoku 19 +24,00 

Gyuto 21 +27,00 

Gyuto 24 +32,00 

Gyuto 28 +38,00 

 

Schritt 4 (Optional): Wählen Sie eine der möglichen Klingenvarianten! 

San-Mai (Schneidlage 1.2442 oder sc125, Seitenlagen 1.6349) 

- Petty 15 -> +55,00 Euro 

- Petty 17 -> +60,00 Euro 

- Santoku -> +75,00 Euro 

- Gyuto 21 -> +80,00 Euro 

- Gyuto 24 -> +90,00 Euro 

- Gyuto 28 -> +105,00 Euro 



San-Mai (Schneidlage aus 1.2442 oder sch125, Seitenlagen aus Puddeleisen) 

- Petty 15 -> +75,00 Euro 

- Petty 17 -> +80,00 Euro 

- Santoku -> +100,00 Euro 

- Gyuto 21 -> +110,00 Euro 

- Gyuto 24 -> +125,00 Euro 

- Gyuto 28 -> +145,00 Euro 

Damaststahl (ca. 350 Lagen aus 1.2442, 1.2510, 75Ni8) 

- Petty 15 -> +175,00 Euro 

- Petty 17 -> +195,00 Euro 

- Santoku -> +235,00 Euro 

- Gyuto 21 -> +250,00 Euro 

- Gyuto 24 -> +260,00 Euro 

- Gyuto 28 -> +275,00 Euro 

San-Mai mit Seitenlagen aus Damast (Schneidlage aus 1.2442 oder sc125, Seitenlagen mit jeweils ca. 

100 Lagen aus 1.2842, c45 und 1.6349) 

- Petty 15 -> +205,00 Euro 

- Petty 17 -> +225,00 Euro 

- Santoku -> +275,00 Euro 

- Gyuto 21 -> +295,00 Euro 

- Gyuto 24 -> +315,00 Euro 

- Gyuto 28 -> +335,00 Euro 

Schritt 4 (Optional): Wählen Sie eine der möglich Griffformoptionen und eine 

der möglichen Griffmaterialoptionen! 

Griffformoptionen:  

- Rokkaku-hanmaru (Oben eckig, unten oval) -> +25,00 Euro 

- Rokkaku (achteckig) -> +35,00 Euro 

Griffmaterialoptionen: 

- Micarta schwarz (Zwinge aus Horn oder Micarta) -> +20 Euro 

- Edle Hölzer auf Anfrage, die Preise richten sich nach dem konkreten Stück. Bitte teilen Sie mir 

Ihre Wünsche oder Vorlieben mit oder lassen Sie sich von mir beraten. Bitte beachten Sie, 

dass ich aus moralischen Gründen und aus Gründen der Nachhaltigkeit keine Exotischen 

Hölzer bzw. Tropenhölzer verarbeite! 

 

 

 


